WOCHENMENUPLAN

Personalrestaurant Riggisberg

vom 08. Juni - 14. Juni 2026

MO

Tagesmenu
extern CHF 11.00
intern CHF  8.50

il mondo
verde
extern CHF 11.00

intern CHF  8.50

SPITALR

INSELGRUPPE

Suppe
extern CHF 4.20
intern CHF 3.40

Wochenhit

extern CHF 13.10
intern CHF 10.50
Montag, Dienstag,
Donnerstag, Freitag

Pouletgulasch mit
Sauerrahm

Polenta

Zweifarbige Karotten

Orecchiette mit
Spargeln, Champignons
und Cherrytomaten
Blattsalat

Minestrone

Kalbsgeschnetzeltes

Gelbes Gemusecurry

Kartoffelsuppe mit

Poke Bowl

mit Glasnudeln, Tofu,
Karotten, Broccoli,
Edamame, Ingwer,
Bambussprossen,

DI Rahmsauce mit Tofu , Mangochutney und
Spiralen Jasminreis Majoran Erdnuss-
Broccoli Limettendressing
Insel-Grill Ofenkartoffeln mit :

. 7 Zucchetticremesuppe

MI Bratwurst vom Grill Gemuse PP
Senf, Brot Sauerrahmdip @
Kartoffelsalat Bratkase
Gebratenes Lachsfilet Frahlingsrollen Blumenkohlsuppe Klassiker

DO Weissweinsauce SUsse Chili Sauce extern CHF 17.50
Damﬁfkartoffeln Gemusenudeln @ intern CHF 14.00
Lauchgemuse

] ] Paniertes

FR EL%?/L?]QZZEE’:IUCE SBFa)zigIJikllﬁmpesto Linsenpiireesuppe Schweinsschnitzel
Risotto Blattsalt mit Ei «Wiener Art»
Kohlraben mit Petersilie Pommes Frites

Menusalat
Kalbsschulterbraten Falafel
. . Gerstensuppe

SA Rahmsauce Joghurtminze Dip PP
Duchessekartoffeln Randen Hummus
Karotten und Erbsen Blattspinat
Pouletschenkelsteak Pizokel- Wirsing Pfanne Pastinakencreme-

SO Portweinsauce Kopfsalat
Farfalle suppe @
Gebratenes Gemiuse

@ Keine Zutaten tierischer Herkunft, mit Ausnahme von Milchprodukten, Eiern und Honig.

Fleisch oder Fisch ohne Herkunftsbezeichnung stammt aus der Schweiz.
Herkunftslegende: Lachs = Norwegen

Auskunft Uber Allergen erteilt Ihnen nach Ricksprache mit der Kiiche das Personal des
Restaurants.

WIR SIND FUR SIE DA

~ Keine Zutaten tierischer Herkunft.

MONTAG BIS FREITAG 09.00 bis 16.00 uhr | SAMSTAG UND SONNTAG 10.45 bis 16.00 Uhr |

MITTAGSANGEBOT 11.00 bis 13.00 Uhr



